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In dieser Recker Spezial
Klassiker der norddeutschen Küche: Grünkohl und was dazu gehört · Es darf Herzhaft werden 
· Smash it baby: Smashed Burger & Zutaten · Mermaid Seafood · Gelingsichere Saucen von 
Knorr · Tex-Mex-Food von Salud · Pomom: Einfache Basis für Shakes, Smoothies und Bowls



 �TK Oldenburger
Grünkohl

Grob gehackter Grün-
kohl aus der Region! 
Im 12 x 12 mm Schnitt, 
einfach portionierbar 
und bereits küchen-
fertig. In zwei verschie-
denen Verpackungs-
größen:

Art.-Nr. 75102
TK Oldenburger Grün-
kohl

2,5 kg / Beutel�

Art.-Nr. 120833
TK Oldenburger Grünkohl

10 kg / Karton�

Grünkohl –�
der deftige Klassiker

 Art.-Nr. 108403
Grünkohl – fix & fertig

Klassischer, gekochter Grünkohl 
mit Hafergrütze, Zwiebeln und 
gewürfeltem Kasseler Bauch. Im 
Schlauch verpackt. 
Füllmenge 2 kg
2 kg / Schlauch 

 Art.-Nr. 340
Kasseler Schweinelachs

Nach klassischer Art gepökeltes und geräuchertes 
Schweinefleisch vom Rücken. Ohne Knochen und 
Bauchkette und ohne anhaftendes Fett. Beliebter Be-
gleiter zu Grünkohlgerichten. Vor dem Verzehr vollstän-
dig durcherhitzen. 
Stückgewicht ca. 3,5 - 4 kg 
kg�

Grünkohl bzw. die Oldenburger Palme erfreuen 
sich in Norddeutschland großer Beliebtheit. Die 
deftige Zubereitung des Kohls mit Mettwurst und 
Kasseler hat eine Jahrhunderte lange Tradition.

Der Grünkohl bildet keinen Kopf, wie viele an-
dere Kohlsorten, sondern eine Blattrosette mit je 
nach Sorte stark oder weniger stark gekrausten 
Blättern. Diese Blätter werden vor der Zuberei-
tung vom Stiel befreit und können dann gekocht, 
oder, um den hohen Vitamin C Gehalt zu erhal-
ten, geschmort oder gedünstet werden.

Wie in jedem Jahr haben wir Ihnen zum Beginn 
der Grünkohlsaison alle beliebten Artikel, die Sie 
für Ihr Grünkohlessen benötigen, auf den nächs-
ten Seiten zusammengestellt.
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AUS DER REGION

AUS DER REGION
 Art.-Nr. 49194
Kasseler Schweinenacken
Würziger Schweinenacken,
nach Kasseler Art zubereitet.
Geräuchert, ohne Knochen
und vakuumverpackt. Vor
dem Verzehr vollständig
durcherhitzen.
Stückgewicht ca. 3 kg
kg� 6,49 € / kg

AUS DER REGION

Frische Kochwurst/Mettenden
Grobkörnige, geräucherte 
Rohwurst vom Schwein 
und im Naturdarm. Die 
gehört zum Grünkohl!
In verschiedenen Grö-
ßen erhältlich:

Art.-Nr. 120691
Stückgewicht 50 g
20 Stück / Packung�

Art.-Nr. 108401
Stückgewicht 80 g
20 Stück / Packung�

Art.-Nr. 536
Stückgewicht 100 g
20 Stück / Packung�

AUS DER REGION

Die Erntezeit des Grünkohls fängt bereits im 
September an. Da dem Kohl frostige Temperatu-
ren nichts ausmachen, wird er den ganzen Winter 
über geerntet. Neben Vitamin C enthält dieser 
Kohl eine beachtliche Menge an wertvollem 
Inhaltsstoffen und ist somit lecker und gesund!

BESORGARTIKEL

BESORGARTIKEL
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Oldenburger Fleischpinkel
Die dürfen zum Grünkohl 
nicht fehlen. Original Pin-
kelwurst nach Oldenburger 
Art. Aus besten Rohstoffen 
hergestellt, wird die grob-
körnige Wurst im Natur-
darm leicht geräuchert.
In verschiedenen Größen 
und Verpackungseinheiten 
erhältlich:

Art.-Nr. 9024
Stückgewicht 70 g
20 Stück / Packung�

Art.-Nr. 108402
Stückgewicht 100 g
20 Stück / Packung�

Bremer Fleischpinkel
Die „Bremer“ Variante der Pinkel-
wurst wird ebenfalls nur aus besten 
Rohstoffen hergestellt. Die grobkörnige Wurst, 
welche einen höheren Speckanteil hat, wird 
ebenfalls im Naturdarm leicht geräuchert.

Art.-Nr. 1719
Stückgewicht 80 g
20 Stück / Packung 

Art.-Nr. 1723
Stückgewicht 100 g
5 Stück / Packung 

AUS DER REGION

AUS DER REGION

 Art.-Nr. 130877

Schweineschmalz
Schweineschmalz in Premium-Qualität. Köstlicher
Brotaufstrich und verleiht traditionellen Gerich-
ten einen herzhaften Geschmack.
250 g / Packung�

 Art.-Nr. 1720

Gestreifter Speck – halbiert
Gepökeltes, geräuchertes Schweinefleisch vom
Bauch. Ohne Knochen und mit Schwarte.
Stückgewicht ca. 1,8 kg
kg�

 Art.-Nr. 45550

Gewürfelter Delikatess-Bauchspeck
Bauchspeck, mild gesalzen, fein gewürfelt
in einer Würfelgröße 6 x 6 mm und vakuumver-
packt.
Packung ca. 1 kg
kg�

 Art.-Nr. 139564

Baconwürfel – geräuchert
Mild geräucherte Baconwürfel – ohne
Knorpel und Schwarte. Einfach zu entneh-
men und vielseitig einsetzbar.
1 kg / Packung�

 Art.-Nr. 58987

Butaris – Butterschmalz
Feines Butterschmalz von Butaris, zum Braten,
Backen, Kochen und Frittieren – der Allrounder
für die Küche.
2,5 kg / Packung�

 Art.-Nr. 115464

Hafergrütze
Hergestellt aus gereinigtem
und hydrothermisch behan-
deltem Hafer. Ohne jeden
Zusatz von anderen Lebens-
mitteln oder Zusatzstoffen.
2,5 kg / Packung 



 Art.-Nr. 78685
Delikatess-Garkartoffeln – ganz, gegart
Vakuumverpackte, frische Kartoffeln. Bereits gesalzen und
ohne Kochverlust schnell verfügbar. Frei von Konservierungs-
stoffen. Unterverpackt im 3-kg-Beutel.
Größe 30/50
12 kg (4 Beutel) / Karton�

 �Frische Bratkartoffeln –
„fix und fertig“, gegart

Frische, gegarte Kartoffel-
scheiben mit Zwiebeln und 
Katenschinkenspeck. Vakuum-
verpackt. In zwei Gebindegrö-
ßen erhältlich:

Art.-Nr. 78611

12 kg (4 Beutel) / Karton 

Art.-Nr. 99409

10 kg (10 Beutel) / Karton 

 Art.-Nr. 78695

Frische Schwenkkartoffeln – 
ganz
Die köstlichen, goldgelben 
Schwenkkartoffeln werden 
durch den Anteil an reiner 
Pflanzenmagarine besonders 
aromatisch – und lassen sich 
schnell zubereiten!
12 kg (4 Beutel) / Karton 

 Art.-Nr. 78683

Kartoffel Scheiben –  
gegart
Bereits vorgegarte Kar-
toffelscheiben. Anschlie-
ßend vakuumverpackt 
und in einer Schnittstärke 
von 6,4 mm.
Unterverpackt zu 3 kg.
12 kg (4 Beutel) / 
Karton 
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Rezeptidee:

Grünkohl-Kartoffel-Suppe
Zutaten für 10 Personen:

3 Knoblauchzehen, gehackt, 3 Zwiebeln, fein gewürfelt, 300 g 
gelbe Möhren, geschält, grob gewürfelt, 300 g Petersilienwurzel, 
geschält, grob gewürfelt, 1 kg Kartoffeln, geschält, grob gewür-
felt, 500 g Grünkohl, geputzt, geschnitten, Olivenöl, 1,5 Liter 
Gemüsebrühe, Salz, Pfeffer, 250 g Walnüsse, grob gehackt, 300 
g Toastbrot oder Weißbrot, vom Vortag, 2 Knoblauchzehen,
400 g Ricotta

Zubereitung:

Knoblauch und Zwiebeln in einem großen Topf in Olivenöl an-
schwitzen, Petersilienwurzel, Möhren und Kartoffeln kurz mit-
dünsten. Mit der Gemüsebrühe auffüllen und ca. 15 Min. köcheln 
lassen. Dann den Grünkohl zugeben, weitere fünf Minuten 
köcheln lassen. 
In der Zwischenzeit Knoblauchzehen andrücken, im Olivenöl an-
schwitzen. Brot in grobe Würfel schneiden und im Knoblauchöl 
goldbraun rösten. In einer zweiten Pfanne die gehackten Wall-
nüsse ohne Fett anrösten. Suppe fein pürieren. Jede Portion mit 
Brotwürfeln, Walnüssen und einem Klecks Ricotta anrichten. 
Tipp: Für eine vegane Variante einfach Ricotta durch Soja- oder 
Hafercreme ersetzen.



Seite 5

Herzhafte FleischgerichteHerzhafte Fleischgerichte

 Art.-Nr. 53770

Frische Rinderbrust
Ein Garant für kräftige und schmack-
hafte Rinderbrühen. Auch für köstliche
Schmorbraten und zahlreiche andere
Anwendungen zu nutzen. Aus Deutsch-
land.
Stückgewicht ca. 3,5 kg
kg�

 Art.-Nr. 93179

Frische Rinder-Semerrolle
Perfekt geeignet zum Schmoren, Bra-
ten, Kochen oder zum Zubereiten von
Geschnetzeltem.
Stückgewicht ca. 2-2,8 kg
kg�

 Art.-Nr. 52290

TK Schweinefiletköpfe
Sauber geputzte Schweinefiletköpfe. Sehr gut
geeignet für Medaillons. Zu 4 Stück unterver-
packt.
Stückgewicht ca.180 g+
ca. 10 kg / Karton�

 Art.-Nr. 49666

TK Rindergulasch –  
gegart, mit Sauce
Fein abgeschmecktes Rinder-
gulasch in Sauce. Fix und fertig 
gegart und verfeinert mit Zwiebeln 
und Paprika.
6 kg (2 Beutel) / Karton 

 Art.-Nr. 5743

Frischer Krustenbraten
Auch Backschinken genannt.
Leicht gepökelter Krustenbraten
von der Schweineunterschale und
Hüfte. Bereits für die Verwendung
eingeritzt.
Stückgewicht ca. 4,5 kg
kg�

 Art.-Nr. 93313

Frische Rinderroulade in Sauce –
»Hausfrauen Art«
Handgerollte, kleine Rinderroulade mit
einer klassischen Füllung aus Zwiebeln,
Bauchspeck, Gewürzgurken und Senf.
In einer braunen, gebundenen Sauce.
Verzehrfertig.
Stückgewicht ca. 80 g
20 Stück / Schale�

BESORGARTIKEL

Aus TULIP wird Danish Crown
Es tut sich was in der Markenwelt. Aus der Marke Tulip PRO-
FESSIONAL wird jetzt Danish Crown PROFESSIONAL. Wie 
uns unser Lieferant mitgeteilt hat, ändert sich aber bis auf den 
Namen nichts. Gebindegrößen, Rezepturen, Qualität usw. 
bleiben wie gewohnt.
GLEICHER INHALT. GLEICHE QUALITÄT. NEUER LOOK!

 Art.-Nr. 88131

TK Rindfleischfrikadelle –  
gebraten
Bestes Rindfleisch und gute 
Zutaten ergeben eine unver-
gleichbare Fleischstruktur, einen 
herzhaften Geschmack und eine 
gute Optik.
Stückgewicht ca. 60 g
4 kg (ca. 65 Stück) / Karton 
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 Art.-Nr. 102863

TK Pulled Pork – IQF, somit fix & fertig
Schweinebratenfleisch, mariniert und gegart, fix
und fertig zerkleinert zum Genuss. Der Klassiker
der US-Südstaatenküche. Lose rollend gefrostet
und so mit individuell portionierbar.
Zubereitung:
Einfach gewünschte Portion entnehmen und zu-
sammen mit dem Gericht erwärmen oder Pulled
Pork in eine ofenfeste Form geben und bei maxi-
mal 150 °C im Ofen kurz erwärmen.
1 kg / Beutel�

 Art.-Nr. 65020

TK Köttbullar – gegarte Hackbällchen
Traditionelle skandinavische Fleischbällchen aus
bestem Rind- und Schweinefleisch, fein gewürzt.
Stückgewicht ca. 15 g
ca. 134 Stück / Beutel�

 Art.-Nr. 60209

TK Königsberger Klopse – gegart
Aus Tradition gut, aus bestem Rind- und Schwei-
nefleisch sind sie ein echter Klassiker und gehö-
ren auf jeden Speiseplan.
Stückgewicht ca. 60 g
ca. 30 Stück (2 kg) / Beutel�

 Art.-Nr. 94805

Pulled Turkey – aus der Putenoberkeule,  
mariniert & gegart
Putenfleisch, fein mariniert und fertig gegart. 
So zart, dass es sich ganz einfach auseinander 
ziehen lässt.  
Stückgewicht 2 kg
Rezeptidee:
»BBQ Pumpkin« köstlicher Hokkaido-Kürbis mit
würziger Füllung aus Barbecue-Truthahn. Für das
komplette Rezept, einfach dem QR-Code folgen.
4 kg (2 Stück) / Karton�

 Art.-Nr. 47119

TK Geflügelfrikadelle – gegart
Zartes und mageres Geflügelfleisch mit Karotten
und Gewürzen fein abgeschmeckt, leicht be-
kömmlich. Nur 5 % Fettanteil
Stückgewicht 60 g
34 Stück / Beutel�

 Art.-Nr. 58165

TK Texas Hacksteaks mit Grillstreifen – 
gegart, gewürzt
Ein herzhaftes Hacksteak aus reinem Rindfleisch, 
mit rustikalen Grillstreifen. Fix und fertig gegart, 
vielfältig zu servieren, z. B. als „Farmer-Teller“.
Unterverpackt in 2 Beuteln zu ca. 30 Stück.
Stückgewicht ca. 120 g
ca. 60 Stück / Karton�

Zum Rezept:Zum Rezept:
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 TK Hähnchenschnitzel – paniert & gebraten
Das Milde für alle, die es nicht so deftig mögen. Leicht ge-
würztes Schnitzel aus der naturgewachsenen Hähnchenbrust.
Die Panade eignet sich für die Zubereitung im Kombidämpfer
und ist somit vielseitig einsetzbar. In zwei unterschiedlichen
Gewichtsgrößen:

Art.-Nr. 74700
Stückgewicht 100 g
45 Stück (4,5 kg) / Karton�

Art.-Nr. 76532
Stückgewicht 160 g
25 Stück (4 kg) / Karton�

 Art.-Nr. 53317

TK Putenschnitzel – paniert & gebraten
Schnitzel aus naturgewachsenem Putenfleisch. Geschnitten,
mild gewürzt und umhüllt mit einer Spezialpanade. Gebraten.
Stückgewicht ca. 160 g
25 Stück (4 kg) / Karton�

 Art.-Nr. 87767

TK Hähnchenbrustfilet »Piccata« – gebraten
Aus naturgewachsener Hähnchenbrust geschnitten, mild
gewürzt, mit einer würzig-knusprigen und mit Grana Padano
verfeinerten Panade umhüllt. Gebraten.
Stückgewicht ca. 150 g
30 Stück (4,5 kg) / Karton�

 Art.-Nr. 85287

TK Fleischerfrikadelle – gebraten
Der Klassiker für nahezu jede Karte, aber auch perfekt für
Kantine und Gemeinschaftsverpflegung! Die handwerkliche
Optik, der herzhaft würzige Geschmack mit frischen Zwiebeln
sowie die lange Standzeit zeichnen die Frikadelle aus Schwei-
ne- und Rindfleisch aus.
Stückgewicht 180 g
40 Stück (7,2 kg) / Karton�

 Art.-Nr. 71248

TK Hähnchenschenkel – gebraten
Gewürzte Hähnchenschenkel ohne Rücken-
teil. Zart, bekömmlich und bereit für viele
Geschmackswelten – regional bis asiatisch.
Unterverpackt im 2,5-kg-Beutel.
Stückgewicht ca. 220 g
5 kg (ca. 22 Stück) / Karton 

 Art.-Nr. 47180

TK Cordon Bleu vom Schwein – 
vorgebraten
Cordon bleu aus dem frischen 
Schweinelachs (Taschen-
schnitt). Fein gewürzt, mit einer 
herzhaften Füllung aus Käse und 
gekochtem Hinterschinken. 
Paniert und bratfertig. 
Stückgewicht 160 g
40 Stück (6,4 kg) / Karton 

Klassiker für die Tellermitte
Ob Hackfleischgerichte, Schnitzelspezialitäten von Schwein 
oder Geflügel oder andere Spezialitäten – FVZ Convenience, 
die seit 2023 unter dem Dach von SALOMON FoodWorld 
vertrieben werden, stehen für erstklassigen Fleischgenuss.
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Art.-Nr. 295812

TK Smash Burger – roh
Smash it Baby! Der Trend-Burger kommt extra dünn und mega knusprig auf das 
Bun. Aufgetautes oder tiefgekühltes Patty dank Smash-Ready™-Technologie 
beim Braten einfach flach drücken – Smash! Neue Zielgruppe, höhere Marge, 
mehr Individualisierung.
• Sehr schnell zubereitet (gekühlt oder tiefge-

kühlt)
• Geringer Wareneinsatz und mehr Gewinn-

Marge
• Neues Burgererlebnis: Ob solo oder double –

super dünn und knusprig.
Stückgewicht 80 g
54 Stück / Karton�

Foodies lieben Smash Burger. Kein Wunder, denn 
durch die Zubereitung gibt‘s ordentlich was auf die Ge-
schmacksnerven – dank Convenience auch ohne viel 
Aufwand!

Das gesmashte Patty überzeugt mit Kruste und Röst-
aromen. Nicht weniger überzeugend: die hohe Gewinn-
Marge. Smash it!

Direkt tiefgekühlt auf die 
Bratplatte legen und 1:30 
Minuten von jeder Seite 
anbraten.

SMASH IT! Nach den  
3 Minuten dann das Patty 
smashen.

Dann nach 30 Sekunden 
wenden und auf der an-
deren Seite ebenfalls 30 
Sekunden braten! Fertig!

GET HYPED

• Liegt voll im Trend: Neue Zielgruppe, Show-

Charakter ggf. durch Frontküche, Angebots-

erweiterung mit Trendburger

CRISPY SENSATION

• Knusprige Oberfläche durch das starke Plät-

ten des Patties - im inneren trotzdem saftig.

SPECIAL PIMP UNLIMITED

• Make it double oder tripple. Topping mit Käse, 

Einarbeitung von Zwiebeln und vieles mehr.

SMASH IT SMASH IT 
� BABY!� BABY!
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 Art.-Nr. 295808

TK Smash Burger Bun – Ø 100 mm, vorgeschnitten
Extra Soft: Der Salomon Smash Burger Bun ist die perfekte Ergänzung für den
Smash Burger. Das Potato Bun bildet zusammen mit dem saftigen und gleichzei-
tig knusprigen Patty die perfekte Symbiose. In Kombination ergibt es das opti-
male Geschmackserlebnis. Unterverpackt zu 20 Stück.
Stückgewicht 65 g
60 Stück / Karton�

... und was dazu gehört!

Art.-Nr. 84670

Sandwichgurken – mild-würzig
Längs geschnittene Gurkenschei-
ben, mild-würzig im Geschmack. 
Ideal zum Belegen von Sand-
wiches, Burger und Hot Dogs.  
Abtropfgewicht 1550 g
3100 ml / Dose 

Art.-Nr. 61986

„Cheddar“ Schmelzkäse – 45 % Fett i. Tr.
Schmelzkäse-Scheiben, gefächert gelegt, d.h. problemlose 
Entnahme und ohne Aufschnittverlust.
1033 g (84 Scheiben) / Packung�

 Art.-Nr. 67399

Röstzwiebeln
Der convenience Küchenhelfer für den sofortigen Würz-Ein-
satz und immer gern gesehenes Topping für Hamburger,
Hotdog und Co.
2,5 kg / Beutel�

Art.-Nr. 263033

Karamellisierte Zwiebeln
Gegrillte, karamellisierte 
Zwiebeln, eingelegt in einer 
süßsauren Sauce!
800 g / Dose 

Art.-Nr. 93154

Bacon-Scheiben „crispy“
Bereits gebacken Baconscheiben. 
Können kalt oder warm verarbeitet 
werden. Kurz erhitzt sind die 
knusprigen Scheiben ideal 
für ein echtes amerikanisches 
Frühstück und machen sich 
gut auf dem Hamburger!
500 g / Packung 

Art.-Nr. 68696

Hamburger-Sauce – vegan
Zwiebeln und Gurken verleihen der 
veganen Hamburger-Sauce einen 
besonders frischen und außerge-
wöhnlichen Geschmack, der durch 
fruchtiges Tomatenmark abgerundet 
wird. Die praktische 875-ml-Kopf-
standflasche hilft bei einer sicheren 
Dosierung und ist sehr ergiebig.
875 ml / Flasche 

Vegan

Art.-Nr. 40928

Tomaten-Ketchup
Der besonders hohe Anteil son-
nengereifter Tomaten  
(68 % Anteil Tomatenmark) er-
gibt den fruchtigen Geschmack, 
ohne Konservierungsstoffe und 
Süßungsmittel.
10 kg / Eimer 
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MERMAID – Feelgood Seafood
Gönnen Sie Ihren Gästen besonderes Seafood und genießen 
Sie dieses mit MERMAID in permanent kontrollierter Quali-
tät. Die Servicebund-Marke bietet Seafood-Delikatessen 
aus transparenten Fanggebieten oder verantwortungsvollen 
Seafood-Farmen rund um den Globus.
Mit dem Kauf von MERMAID-Seafood leisten Sie dabei also 
auch einen Beitrag gegen die Überfischung von Meeren. Zum 
Beispiel arbeiten wir nur mit persönlich bekannten Garnelen-
farmern in Urspungsregionen zusammen. In naturnahen Gar-
nelenfarmen mit Meerwasserzugang, geringer Besatzdichte 
und natürlichen Nahrungsmittel wachsen unsere Black Tiger 
Garnelen in einer ressourcenschonenden Umgebung auf.
Mehr zum Ursprung, zur Geschichte und zum Qualitätsver-
sprechen von MERMAID finden Sie auf der Internetseite des 
Servicebunds.

 Art.-Nr. 268684

TK Black Tiger Cocktailshrimps – gekocht
(Penaeus monodon)
Geschälte, entdärmte Black Tiger Cocktailshrimps aus
Aquakultur. Einzeln entnehmbar.
100-200 Stück per 454 g / ca.36-44 Stück per Beutel
1 kg / Beutel�

 Art.-Nr. 70433

TK Black Tiger  
Partygarnelen – gekocht
(Penaeus monodon)
Entdärmt, geschält aber mit 
Schwanzsegment. Aus Aquakul-
tur gewonnen und ebenfalls ein-
zeln entnehmbar.
26-30 Stück per 454 g /
ca. 57-66 Stück per Beutel
1 kg / Beutel�

 Art.-Nr. 81509

TK MSC Norwegische Eis-
meergarnelen – gekocht, 
geschält
(Pandalus borealis)
Aus Wildfang im Nordostat-
lantik/Norwegische See und 
bereits gekocht und geschält. 
Einzeln entnehmbar.
125-175 Stück per 454 g
1 kg / Beutel

 Art.-Nr. 103912

TK ASC Black Tiger  
Garnelenspieße – roh, lang 
gesteckt
(Penaeus monodon)
Jeweils ca. 10 Seawater "Black 
Tiger"-Garnelen, geschält, ent-
därmt. Einzeln entnehmbar.
Stückgewicht 100 g
10 Spieße / Packung 

Das ASC-Siegel kennzeichnet Fisch und 
Meeresfrüchte aus einer nachhaltigen 
Fischzucht in Aquakultur.

Das MSC-Siegel kennzeichnet Fisch 
und Meeresfrüchte aus einer nachhalti-
gen Fischerei. Mehr Infos finden Sie auf  
www.msc.org/de.
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 Art.-Nr. 105660

TK Premium »SuperCrunch«  
Steakhouse Pommes
Diese Steakhouse Pommes 
bieten die perfekte Beilage zum 
Steak oder zu Burgern. Aviko 
»SuperCrunch« Steakhouse
Pommes haben eine Wärmezeit
von mindestens 20 Minuten,
den authentischen Steakhouse-
Grobschnitt und dazu eine
Knusprigkeitsgarantie.
Unterverpackt im
2,5-kg-Beutel.
10 kg / Karton 

 Art.-Nr. 66490

TK Rösti-Ecken – vorgebacken
Diese für den Backofen geeigne-
ten Rösti-Ecken sind aus frischen
geriebenen Kartoffeln hergestellt
und bereits vorgebacken. Vegan
und glutenfrei.
Stückgewicht 63 g
2,5 kg / Beutel�

Art.-Nr. 114836

TK Premium SuperCrunch – 
Feinschnitt (7mm)
Extraknusprige Pommes, für 
knackige Abverkäufe. Nicht nur 
besonders knusprig, sie blei-
ben es auch besonders lange: 
selbst nach 20 Minuten noch 
schön kross, warm und ver-
kaufsfähig. Perfekt für Delivery.
Unterverpackt im 
 2,5-kg-Beutel.
10 kg / Karton 

Art.-Nr. 109325

TK Churros (original)
Traditionelle spanische Leckerei aus 
Weizenteig gefertigt. Vielseitig verwend-
bar sind sie als Snack, mit Kaffee oder als 
Dessert. 
Stückgewicht ca. 18 g
1 kg / Beutel�

 Art.-Nr. 57080

TK Zwiebelringe
Aus frischen Zwiebeln und ummantelt mit einer knusprigen
Panade. Durch den Knuspermantel haben sie nach der Zu-
bereitung eine goldgelbe Farbe und einen knusprigen Biss.
Bereits vorgebacken und so schnell in der Fritteuse, im Ofen
oder Kombidämpfer zuzubereiten.
Stückgewicht ca. 16 g
1 kg / Beutel�

 Art.-Nr. 288809

Churros XXL – außen kross, innen fluffig – vegan
Churros-Genuss im XXL-Format! Die extragroße Variante ist
wie alle Aviko Churros hergestellt nach original spanischem
Rezept – dabei aber besonders lang, besonders dick und
besonders ertragreich. Perfekt als Snack to go. Aber auch als
Dessert, zum Kaffee oder als Mega-Portion zum Teilen und
gemeinsam Genießen überzeugt die vegane Gebäck-Spezia-
lität. Unterverpackt im 1,5-kg-Beutel.
Stückgewicht ca. 34 g
4,5 kg (3 Beutel) / Karton�



 Mondamin fix Saucenbinder
Zum Binden und Nachbinden von Saucen, Suppen, Gemüsen und Ra-
gouts. Schnelle, transparente Bindung nach nur einer Minute und bildet
keine Haut. Kann in kalte und heiße Flüssigkeit eingerührt werden. Die
Nr. 1 in der Profiküche!

Art.-Nr. 41683
Saucenbinder – hell 
(o.d.Z.)
1 kg / Dose�

Art.-Nr. 41684
Saucenbinder – dunkel

1 kg / Dose�

Art.-Nr. 52035

Gekörnte Brühe  
Gemüse –  
ohne Suppengrün
(o.d.Z./o.d.A.) 
KNORR Gekörnte 
Brühe ist eine sofort 
lösliche, besonders 
würzig schmeckende 
und rein pflanzliche 
Brühe. Vegan.
1 kg / Dose�

 Art.-Nr. 65660

Demiglace Braune Grundsauce
(o.d.Z.) Reine, kräftig Basis für alle braunen
Saucen mit mittlere bis starker Bindung. Pur
oder abgeleitet einsetzbar. Ideal zu Schnit-
zeln, Koteletts, Hackfleischgerichten, gekoch-
tem Fleisch, Grill- und Pfannengerichten. Rein
pflanzlich – geeignet für vegetarische und
vegane Ernährung. Cook & Chill geeignet.
1 kg / Dose�

 Art.-Nr. 88496

Bratenjus pastös
(o.d.Z./o.d.A.) Bratenjus mit vollem Fleisch-
geschmack – wie selbstgemacht. Mit authen-
tischem Geschmack durch Rinderknochen-
brühe, Rinderfett, Rindfleischpulver und
nachhaltig angebautem Gemüse. Vielseitig
einsetzbar (pur und abgeleitet) und mit leicht,
transparenter Bindung.
400 g / Dose�

 Art.-Nr. 56520

Kräuter Rahm Sauce
(o.d.Z.) Trockenmischung
zur Herstellung einer
Kräuter-Rahm Sauce für
Ihre Kreationen. Ergibt
eine helle, cremige Sauce
mit frischem Kräuter-
geschmack (Basilikum,
Kerbel, Dill und Petersilie)
mit cremiger, deckender
Bindung. Vegetarisch.
1 kg / Dose 

 Art.-Nr. 56521

Sauce Café de Paris
(o.d.Z.) Trockenmischung
zur Herstellung einer Sau-
ce Café de Paris, einem
französichen Saucen-
Klassiker, der perfekt zu
Rinderfilet oder Entrecôtes
passt. Mit feinem Butter- 
und Kräutergeschmack
und cremiger, deckender
Bindung.
1 kg / Dose 

 Art.-Nr. 65662

Käse Sauce
(o.d.Z.) Trockenmi-
schung zur Herstellung
einer Käse Sauce. Mit
abgerundetem Käse-
geschmack, cremiger
Konsistenz und pur oder
abgeleitet einsetzbar.
Ideal zu Teigwaren, Gra-
tins, Gemüse, Bratlinge
sowie kurzgebratenem,
hellem Fleisch.
1 kg / Dose�

Art.-Nr. 91136

Gekörnte Brühe Huhn –  
ohne Suppengrün
(o.d.Z./o.d.A.) KNORR Ge-
körnte Brühe ist eine sofort 
lösliche, besonders kräftig 
schmeckende Hühnerbrühe 
ohne Suppengrün.
1 kg / Dose 
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Art.-Nr. 53334
TK Chicken Nuggets 
„Premium“ – gegart
Die Premium-Variante überzeugt 
durch höheren Anteil an Hähnchen-
fleisch und knuspriger Backteig-Pana-
de. Geformt, gegart und vorfrittiert.
Stückgewicht ca. 22 g
1 kg / Beutel�

Art.-Nr. 51805
TK Chicken Burger  
„Cornflakes Royal“
Groß, lecker, crunchy – raffiniert 
mit gewürztes Hähnchenfleisch, 
knusprig umhüllt von goldgelber 
Cornflakes-Panade. Fertig gegart, 
vorfrittiert und tiefgefroren. Unter-
verpackt im 1-kg-Beutel. 
Stückgewicht ca. 195 g
12 kg (ca. 62 Stück) / Karton�

Seite 13

Art.-Nr. 60280

TK Eierpfannkuchen mit Blaubeer-Füllung
Gebackener Eierpfannkuchen mit aro-
matischer Fruchtzubereitung aus 
ganzen Blaubeeren, mit frischer 
Zitrone abgerundet.
Stückgewicht ca. 150 g
32 Stück / Karton 

 Art.-Nr. 60273

TK Eierpfannkuchen „Natur“
Goldbraun gebackener Eierpfannkuchen, für
eigene Kreationen, mit besonders hohem
Eianteil (34 %). Stückgewicht 60 g
50 Stück (3 kg) / Karton�

 Art.-Nr. 60332

TK Gemüse-Auflauf „Gärtnerin“
Herzhafter Gemüseauflauf aus Kartoffelscheiben, Brokkoli,
Blumenkohl, Karotten, Lauch und Zwiebeln mit einer würzigen
Käseauflage. In der 1/1-Gastronorm-Schale (3,5 kg).
3 Schalen (10,5 kg) / Karton�

 Art.-Nr. 98124

TK Makkaroni-Auflauf „al forno“
Makkaroni und geräucherte Putenformschinkenstreifen mit
einer herzhaften Käseauflage.
In der 1/1-Gastronorm-Schale (3,5 kg).
3 Schalen (10,5 kg) / Karton�

Vegetarisch

TK Original  
Hamburger
Konstant hohe Fleisch-
qualität und eine standar-
disierte feine Würzung 
garantieren den gleich-
bleibenden Geschmack. 
Der vorgewürzte Burger-Patty 
ist einfach in der Zubereitung und 
in individuellen Größen zu haben.

Art.-Nr. 47569 
Stückgewicht 45 g
5 kg (ca. 110 Stück) / Karton 

Art.-Nr. 57445 
Stückgewicht 125 g
5 kg (ca. 40 Stück) / Karton 

 Art.-Nr. 56112
TK Chicken-Crossies – gewürzt, paniert
Aus Hähncheninnenfilets geschnitten und mit 8% Flüssigwür-
zung. Bestens mit Dips geeignet als Fingerfood.
Stückgewicht ca. 25 g
3 kg (ca. 120 Stück) / Karton 
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Hirtenkäse aus Friesland – 45% Fett i. Tr.
Aus bester Kuhmilch gefertigter Hirtenkäse nach griechischer
Art. In zwei Varianten:

Art.-Nr. 71417
Gewürfelt
Salatfertig gewürfelt und in Salz-
lake gereift. Im praktischen
wiederverschließbaren Eimer.
Abtropfgewicht 1800 g
3,8 kg / Eimer 

 Art.-Nr. 67569
Am Stück
Genau so sorgfältig gefertigt und ebenfalls in Salzlake gereift.
Da am Stück, für viele Zubereitungsarten zu verwenden.
200 g / Stück�

 Art.-Nr. 72457
Hirtenkäse naturmild – 55% Fett i. Tr. – 
Scheiben in Dose
Runde Scheiben aus traditionell hergestell-
tem Hirtenkäse. In Salzlake gereift.
1 kg / Dose�

Elbländer Käse in Scheiben – 45 % Fett i. Tr.
Gefächert gelegte Käsescheiben in verschiede-
nen Geschmacksrichtungen. Laktosefrei.  
Mit einer Größe von 10 x 10 cm. 

Art.-Nr. 42774
»Chili«
Mild aromatisch, leicht süßlich im Ge-
schmack und durch die roten Chilischo-
ten angenehm scharf.

Art.-Nr. 86784
»Bärlauch«
Der Elbländer »Bärlauch« ist mild aro-
matisch, leicht süßlich im Geschmack
und mit Bärlauch verfeinert.

Art.-Nr. 90861
»Tomate-Basilikum«
Mild aromatischer Elbländer Käse mit
leicht süßlichem Geschmack – typisch
mediterran nach den zugegebenen
Zutaten.

Art.-Nr. 86848
»Natur«
Wie alle Elbländer Käsekreationen nur
aus bester Milch aus der Region.

Art.-Nr. 87780
»Nussig«
Der Elbländer »Nussig« ist mild aroma-
tisch, leicht süßlich und durch Bocks-
hornkleesamen nussig im Geschmack.

Jeweils
500 g (25 Scheiben) / Packung 

Qualität und Know-how –  
das kann man schmecken.

Die Heinrichsthaler Milchwerke stehen für beste Milch aus der 
Region, für umwelt- und verantwortungsbewusste Produk-
tionsweisen und natürlich für besonderen Käse.
Heinrichsthaler nutzt dabei den Erfahrungsschatz vieler Gene-
rationen und schöpft daraus die Ideen für ein breites Sorti-
ment an Spitzenprodukten. Seit über 135 Jahren wird dabei 
Qualität, Tradition und Innovation groß geschrieben. Unter 
der Produktmarke »Elbländer« bieten die Käsespezialisten 
von Heinrichsthaler Ihnen eine Serie von köstlichen Käsespe-
zialitäten.

Nachhaltiger Genuss
mit dem Blick aufs Ganze!

Auch, wenn Heinrichsthaler Käse fast immer in blauen Verpa-
ckungen zu finden sind, denken und handeln Heinrichstahler 
selbstverständlich auch grün. Dabei sind regionale Partner-
schaften ebenso wichtig wie die Förderung des Umweltbe-
wusstseins. 
Passend zum Jubiläum in 2020 wurde der Ursprung wieder 
in Fokus genommen: Bäume und Insekten. Gemeinsam mit 
den Gesellschaftern des Unternehmens wurden 250 Bäume 
verschiedenster Art gepflanzt. Parallel dazu wurden in un-
mittelbarer Nähe auf dem Firmengelände drei Bienenvölker 
angesiedelt, die von einem Mitarbeiter betreut und gepflegt 
werden.
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 Art.-Nr. 72814

Delikatess Schinken-Krustenbraten – 
geschnitten

Gepökelt und kross gebraten, mit knuspri-
ger Kruste geschnitten, gefächert gelegt 
und aromaschutzverpackt.
500 g (ca. 20 Scheiben) / Packung 

 Art.-Nr. 77380

Delikatess Puten Bierschinken – 
geschnitten
Sorgfältig gefertigter Bierschinken aus Geflügel-
fleisch. Kaliber 60.
500 g / Packung�

 Art.-Nr. 80574

Hinterkochschinken – in Scheiben
Kochschinken mit Würzlake fein abgestimmt im
Geschmack. Kaliber 130/135.
500 g (ca. 20 Scheiben) / Packung 

 Art.-Nr. 281057

Salami-Sortiment 3-fach sortiert – geschnitten
Optimal für das Frühstücksbuffet. Salami-Sor-
timent bestehen aus den Sorten Salami 1a,
Pfeffersalami und Käsesalami.
500 g / Packung�

 Art.-Nr. 85422

Delikatess Lachsschinken – geschnitten
Spitzenqualität ohne Fettrand – ein sehr magerer
und zarter Schinken aus dem Schweinerücken, ge-
fächert und aromaschutzverpackt in der Frischebox.
Ohne Farbstoffe und Geschmacksverstärker.
500 g (ca. 48 Scheiben) / Packung 

 Art.-Nr. 62385

Delikatess Frühstücksschinken – geschnitten
Trocken gesalzen, über Buchenholz geräuchert.
Geschnitten, gefächert und aromaschutzverpackt
in der Frischebox. Ohne Zugabe von Laktose,
Geschmacksverstärkern und Stabilisatoren.
500 g (32-40 Scheiben) / Packung 

 Art.-Nr. 80565

Delikatess Pfeffersalami Ia – geschnitten
Mittelfein gekörnte Salami, ummantelt mit Pfeffer
Gefächert gelegt. Kaliber 90.
500 g (ca. 48 Scheiben) / Packung 

Schinken und Aufschnitt in bester Qualität!
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 Art.-Nr. 125624

TK Jalapenos Hot Cream Cheese
Mit Frischkäse gefüllte Jalapeños, umhüllt
mit einem knusprigen Mantel. Eignen sich
sehr gut als Vorspeise, Beilage oder als
Snack.
Stückgewicht ca. 30-37 g
1 kg / Beutel 

 Art.-Nr. 126293

TK Beer battered onion rings
Zwiebelringe in lockerem, knusprigem Bier-
teig. Als Vorspeise oder als Hauptspeise
servieren.
Stückgewicht ca. 18-34 g
1 kg / Beutel 

 Art.-Nr. 126294

TK Western Guacamole
Mild gewürzte Guacamole mit Knoblauch, roter Paprika, Jalapeño, Chili und
Zwiebeln. Aus mindesten 70% Hass-Avocado.
Stückgewicht ca. 18-34 g
500 g / Packung 

 Art.-Nr. 99561

TK Avocadostücke
Die Avocadowürfel von Salud sind

immer reif. Vergessen Sie das lästige
Schälen und Entsteinen. Nur auftauen

lassen und direkt verwenden. Die Würfel
eignen sich ideal für einen gesunden Avo-

cadosalat aber auch für zahlreiche andere
Anwendungen!

500 g / Packung 

 Art.-Nr. 139993

TK Avocado-Burger
Avocadowürfel mit kna-
ckigen, süßen Maiskör-
nern und etwas Jalapeño
vermischt und mit einer
Mehrkorn-Quinoa-Panier-
mehl-Panade versehen.
Unterverpackt im 1-kg-
Beutel.
Stückgewicht ca. 115-135 g
5 kg (ca. 40 Stück) / Karton 

 Art.-Nr. 126292

TK Mozzarella Sticks
Die tolle Dehnbarkeit und der köstliche
Geschmack der Mozzarella-Sticks über-
zeugen jeden. Sie sind die perfekte
Wahl für eine trendige Vorspeise zum
Getränk sowie als vegetarische Varian-
te.
Stückgewicht ca. 20-23 g
1 kg / Beutel 

 Art.-Nr. 126288

TK Weizentortilla – Ø 30 cm
Die Weizentortilla bietet die Grundlage für 

eine breite Produkt- und Geschmackspalette.
Stückgewicht ca. 90 g

18 Stück / Beutel�
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Art.-Nr. 102971

BBQ Sauce – fruchtig-pikant
Heiß und kalt hervorragend zu Ge-
schnetzeltem, als Dip oder
zum Marinieren von Grillfleisch.
2 Liter / Kanne 

Art.-Nr. 49180

Bull‘s Eye – »Original«
Typisch rauchige Sauce mit hohem 
Tomatenmarkanteil, veredelt gebratenes 
und gegrilltes Fleisch, gut zum Glacie-
ren geeignet und kann heiß und kalt 
serviert werden.
2 Liter / Kanne 

Art.-Nr. 70222

Curry-Mango-Sauce –  
Squeeze-Dosierflasche
Besonders fruchtige, cremige Sauce. Ver-
feinert mit Curry und Mango ist sie ideal 
zu Fleisch- und Gemüsegerichten sowie 
als Dip für Nuggets & Co.
875 ml / Flasche�

Art.-Nr. 52330

Tomato-Ketchup 
»Das Original« –
Squeeze-Dosierflasche
Mit 134 g Tomaten
auf 100 g Ketchup
und verfeinert mit der
originalen Würze. Nach
dem Originalrezept
1869. Ohne Farb- und
Konservierungsstoffe
und natürlich ohne
Glutamat.
875 ml / Flasche 

Art.-Nr. 105401

Smokey Baconnaise – Squeeze-Dosierflasche
Von Meisterköchen kreiert, ist unsere cremig-
rauchige Sauce mit Bacon-Aroma besonders 
lecker zu Burger und Co. Glänzt auch als be-
sonderer Dip zu herzhaften Ribs und Chicken 
Wings. Auch zu Pommes lecker!
875 ml / Flasche�

 Art.-Nr. 70319

Barbecue Sauce – Squeeze-Dosierflasche
Rauchig-delikat, nach traditioneller Western-
Art mit dem besonderen Raucharoma von
Hickory-Holz. Ein delikates Muss für gegrilltes
Fleisch und Gemüse.
875 ml / Flasche�

 Art.-Nr. 102650

Pommes Sauce –  
Kopfsteher  
Squeeze-Dosierflasche
Die würzige HEINZ Pom-
mes Frites Sauce ist eine 
cremige Sauce nach Art 
einer Mayonnaise, mit nur 
21 % Fett. Sie passt opti-
mal zu Kartoffelprodukten.
875 ml / Flasche 

Art.-Nr. 102974

El Pueblo – Salsa Sauce
Die feurig-scharfe Salsa nach mexikani-
scher Art, mit Chillies und Jalapeno-Pa-
prika, schmeckt hervorragend zu gegrill-
tem Hähnchen- oder Putenfleisch.
2 Liter / Kanne 
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In den besten Cafés, Bäckereien, Hotels und Co. gibt 
es auch zum Frühstück nur das Beste – Darbo Naturrein 
Konfitüren im Dekorglas. 

Darbo Naturrein Konfitüren werden auf Grundlage eines 
alten Familienrezepts hergestellt. Damals wie heute werden nur hochwertige Früchte auf schonende Art und Weise 
erwärmt und gerührt. So bleibt das natürliche Fruchtaroma erhalten. Zudem sorgt der hohe Fruchtanteil von bis zu 
55 % für ein unvergessliches Geschmackserlebnis.

Und zum kulinarischen gesellt sich auch ein optischer Genuss – denn die Glasverpackung im besonders appetitlichen 
Früchtedesign lässt sich hervorragend auf dem Frühstücksbuffet platzieren. Für die naturreinen Konfitüren werden 
nur Früchte, Zucker, Zitronensaftkonzentrat und das Geliermittel Pektin verarbeitet.

Konfitüre in Perfektion!

Auch in praktischen Portionen... ... oder im großen Gebinde:
Art.-Nr. 98379

Port. Fruchtaufstrich – 5-fach sortiert
Darbo Fruchtaufstrich Sortiment bestehend aus Marille 
(Aprikose), Erdbeere, Himbeere, Heidelbeere und Weichsel 
(Sauerkirsche).
20 Portionen je Sorte.
Portionsgewicht 25 g
100 Portionen / Karton

Art.-Nr. 44898

Fruchtaufstrich »Himbeer«
Fruchtaufstrich im großen Vorratsgebinde. Für die Fertigung 
von Kuchen oder zum Kochen geeignet. Natürlich auch 
perfekt für das Frühstücks-
buffet.
Portionsgewicht 25 g
5 kg / Eimer 

 Art.-Nr. 96745

»Erdbeer«
Fruchtanteil von 55%
640 g / Glas

 Art.-Nr. 96743

»Orange«
Fruchtanteil von 55%
640 g / Glas�

 Art.-Nr. 96741

»Waldbeer«
Fruchtanteil von 55%
640 g / Glas

 Art.-Nr. 96740

»Heidelbeer«
Fruchtanteil von 55%
640 g / Glas

 Art.-Nr. 96742

»Himbeer«
Fruchtanteil von 55%
640 g / Glas

 Art.-Nr. 96744

»Marille«
Fruchtanteil von 55%
640 g / Glas

Konfitüren Extra – im Dekorglas
Es versteht sich von selbst, dass nur die besten Früchte und 
der hohe Saftanteil von 50% für Darbo gut genug. So entste-
hen hochwertige Konfitüren mit exzellentem Geschmack:
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Art.-Nr. 262132

RISSO LONGLIFE – halbflüssig
Professionelle Anwender haben hohe Ansprüche an Frittier-
fette. Nicht nur Qualität, Ergiebigkeit und Stabilität, sondern 
auch Geschmack spielen eine wichtige Rolle. RISSO LONG-
LIFE halbflüssiges Pflanzenfett entspricht diesen Anforderun-
gen.
10 Liter / Box�

Art.-Nr. 267702

RISSO® Evolution Plus
Vandemoortele hat ein zu 99% 
pflanzliches, flüssiges Fett zum 
Braten, Rösten und Abschmel-
zen von Gemüse und Fleisch 
entwickelt. Überall dort in der 
warmen Küche einzusetzen, 
wo bisher Butter verwendet 
wurde – kein Spritzen und kein 
Anbrennen – vegan.
3 Liter / Flasche 

Art.-Nr. 178525

RISSO Chanty® DUO  
VEGAN – kochen & schlagen
Vegane und laktosefreie Kochcreme, 
die zum Kochen und zum Schlagen 
geeignet ist – Speziell für den Food-
service. Ihre cremige Konsistenz und 
verdickende Eigenschaft harmoniert 
gut mit Wärme. Auch perfekt in Des-
serts, Mousses und Cremefüllungen. 
Geeignet für alle diätischen Anforde-
rungen, besitzt eine ausgezeichnete 
Stabilität und ist einfach in der An-
wendung.
1 Liter / Pack�

Art.-Nr. 267719

RISSO® Evolution Combi
Diese flüssige Pflanzenfettzube-
reitung ist der ideale Begleiter 
für den Kombidämpfer. Das 
Endprodukt zeugt von einem 
leicht buttrigen Geschmack 
und weist nach der Zuberei-
tung im Kombidämpfer eine 
ausgezeichnete Bräunung 
auf. Zusätzlich ist es perfekt 
geeignet für die Anwendung 

in der Sprühpistole, was es 
besonders anwenderfreundlich 

macht – vegan.
3 Liter / Flasche 

Vegan

Vegan

Art.-Nr. 276290

RISSO Chanty® CHEF – 
Kochcreme
Die ideale Kochcreme auf pflanzlicher 
Basis mit Buttermilch. Eine leichte 
Kochcreme, die mit nur 16% Fettanteil 
speziell dafür entwickelt wurde, Gerich-
ten etwas Leichtigkeit zu verleihen. Ihre 
cremige Textur und verdickende Eigen-
schaft macht sie ideal für Gerichte aller 
Art: Warme Saucen, Suppen, Gratins 
sowie zahlreiche Desserts.
1 Liter / Pack�

Vegan

Art.-Nr. 267710

RISSO Chanty® DUO – 
Kochcreme
Auf pflanzlicher Basis mit Butter-
milch und 26% Fettgehalt – der 
perfekte Sahneersatz. Die cremi-
ge Konsistenz und verdickende 
Eigenschaft macht sie ideal zum 
Kochen mit warmen Gerichten, 
sowie zum Zubereiten von Des-
serts, Mousses und Cremefüllun-
gen. Ihre ausgezeichnete Stabili-
tät behält sie auch bei Zugabe 
von alkohol- oder säurehaltigen 
Zutaten.
1 Liter / Pack�

Vegetarisch

Risso® ist eine internationale Marke für hochwertige 
und vor allem schmackhafte Produkte die einfach in der 
Handhabung sind – ideal für die modernen Köche. Das 
Risso® Sortiment bietet eine große Auswahl hochwer-
tiger, wertvoller, praktischer und schmackhafter Lösun-
gen zum Braten, Backen, Kochen, Streichen, Würzen 
sowie Desserts für die modernen Köche.

Vegan
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Smoothies frisch 
zubereitet

100% Frucht und 
100% natürlich.

Shake Basis
Wer hier mit dem Trend geht und Vielfalt in sein Getränkean-
gebot bringt, sorgt garantiert für anerkennendes Staunen bei 

den Gästen.
Für alle verrückten Naschkatzen, die gleichzeitig Lust auf Eis, 

Schokolade und bunte Süßigkeit haben.

DER MILKSHAKE DELUXE
Die pomom Shake Basis dient als Grundlage eines  
Freakshakes. Verfeinert mit grenzenloser Kreativität.

Egal ob Klassiker wie Schoko und Vanille, 
Träume aus Kinder-Bueno und Oreo-Keks 

oder »Freakshakes« mit Extra-Topping.

IHRE VORTEILE
• Die Shakes lassen sich in

weniger als einer Minute
zubereiten

• Minimaler Zeitaufwand für
den Mitarbeiter

• Keine Lebensmittelabfälle
• Stabile TK-Lagerung

(haltbar bis zu 2 Jahre)
• Klare Kostenkontrolle und

Kalkulation
• Hochwertige und

aufwendige Rezepturen

Art.-Nr. 280159
TK pomom Shake Basis
Grundlage für alle Milchshake-Kreationen. Je Beutel eine Por-
tion. 200-250 ml Milch und Zutat nach Wahl hinzu geben, kurz 
mixen, dekorieren und nur noch servieren. 
Beutel 150 g
30 Beutel / Karton�

pomom 
Shake Basis

Mix mit Baby!

200-250 ml Milch

Zutaten

Art.-Nr. Bezeichnung Gebinde

124617 TK Smoothie Pack Acai Berry & Co. 
bestehend aus Acai Beere, Erd-
beere, Blaubeere, Mango  
(Portion 150 g)

30 Port. / Karton 

124615 TK Smoothie Pack Sunshine  
bestehend aus Pfirsich, Passions-
frucht und Mango. (Portion 150 g)

30 Port. / Karton

124613 TK Smoothie Pack Grasshopper 
bestehend aus Ananas, Banane, 
Spinat, Mango. (Portion 140 g)

30 Port. / Karton

269977 TK Smoothie Pack Multi V  
bestehend aus Orange, Karotte, 
Mango, Zitrone. (Portion 150 g)

30 Port. / Karton

Pomoms BOWLS – EASY, HEALTHY UND FANCY

232787 TK Smoothie-Acai Bowl 
bestehend aus Banane, Erdbeere, 
Blaubeere, Acai- und Dattelpüree. 
(Portion 220 g)

20 Port. / Karton

Bowls von POMOM

124617

124615
124613

Gefroren, fein abgeschmeckt, por-
tioniert und fertig für den Mixer – 
so simpel wie es klingt ist es auch. 
Bei minimalem Zeitaufwand für 
den Mitarbeiter und ohne Lebens-
mittelabfälle präsentieren sich die 
Smoothies von Pomom unter an-
derem in köstlichen Geschmacks-
richtungen.



Große Vielfalt in der  Große Vielfalt in der  
Mehrweg-Glasflasche -Mehrweg-Glasflasche -

Hochwertige Säfte für  Hochwertige Säfte für  
Barkeeper und Gastronomie.Barkeeper und Gastronomie.

Art.-Nr. 126170

100% Orangensaft
Die Sonne im Nacken, ein schelmisches Lächeln auf 
dem Gesicht: Franz Josef war ein echtes Original. Ge-
nau wie unser 100 % Orangensaft. Aufgeweckt frisch, 
orangig einladend. Mehrweg.
Füllmenge 1 Liter
6 Flaschen / Karton�

Art.-Nr. 105637

Bio Orangensaft
Füllmenge 0,2 Liter
24 Flaschen / Karton 

Art.-Nr. 70353

Bio Apfelsaft – 
naturtrüb
Füllmenge 0,2 Liter
24 Flaschen / Karton 

Art.-Nr. 93083

Multivitamin-Saft
Füllmenge 0,2 Liter
24 Flaschen / Karton 

Fruchtig-frische Vielfalt in der 200ml Flasche:Fruchtig-frische Vielfalt in der 200ml Flasche:

Einfach besonders. Besonders einfach.Einfach besonders. Besonders einfach.

Perfekt für den Gast am Tisch. Die kleinen 200ml Glasflaschen überzeugen durch 
ihre ansprechende Optik und natürlich durch die fruchtig, frische Füllung!

Echter Tee, reine Frucht und klares Wasser aus den Alpen machen 
den Eistee von Franz Josef Rauch sooo besonders.  

Weil das Besondere oft im Einfachen steckt.
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Wo andere Storys erfinden, hat die 
Firma Rauch seit 1919 außergewöhnli-
che und echte Geschichten von realen 
Menschen: Ein Gründer und seine Fa-
milie, eine kleine Mosterei, Äpfel von 
den Bauern der Region, die Gastro-
nomie als wichtigster Abnehmer, das 
unablässige Streben nach dem besten 
Saft…  Wer wäre besser als Marken-
botschafter in der Gastronomie ge-
eignet, als der Gründer selbst? Franz 
Josef Rauch.

Fleiß, Sorgfalt und der Mut, Ideen 
einfach auszuprobieren – mit die-
sen Prinzipien baute Franz Josef mit 
seiner Familie das Fundament des 
Unternehmens. 

Ganz in diesem Sinne entwickelte 
Rauch die Gastro-Marke FJR. Franz 
Josef Rauch begeistert seitdem mit sei-
nem trendig-kultigen Design als Mar-
kenbotschafter in der Gastronomie.

Art.-Nr. 119623

Zitrone
Füllmenge Flasche 0,33 Liter
24 Flaschen / Kiste 

Art.-Nr. 119662

Pfirsich
Füllmenge Flasche 0,33 Liter
24 Flaschen / Kiste 

Art.-Nr. 124429

Granatapfel
Füllmenge Flasche 0,33 Liter
24 Flaschen / Kiste 

Rauch Eistee
Echter Tee der traditionell mit besten Früchten und 
klarem Alpenwasser gebrüht wurde. In der Mehrweg 
Longneck Flasche und in drei Geschmacksrichtungen:
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KUCHEN & TORTEN

 Art.-Nr. 109167

TK Erdbeer-Joghurt-Sahneschnitte –  
geschnitten
Eine Mischung aus locker-frischer Joghurtsahne und Erdbeer-
hälften liegt zwischen zwei hellen Tortenböden. Optisch und 
geschmacklich verziert mit gerösteten Mandelblättchen. Herrlich 
erfrischend.
* 10 % weniger Zucker.
Größe 25 x 38 cm; Portionsgewicht ca. 140 g
2800 g (20 Port.) / Stück�

 Art.-Nr. 106092

TK Rahmkäsekuchen – geschnitten – Ø 28 cm
Einer der beliebtesten Klassiker nach Hausfrauenart: feine Käse-
masse mit frischem Quark und Sauerrahm auf einem Mürbe-
teigboden.
Portionsgewicht ca. 167 g
2000 g (12 Port.) / Stück�

 Art.-Nr. 63773

TK Latte-Macchiato-Sahnetorte – ungeschnitten – Ø 28 cm
Zwei Schoko-Tortenböden, gefüllt mit aromatischer Kaffee- und
Vanillesahne. On top: weiße Schokoladenspäne und darüber
gesiebtes Kakaodekor. Den Rand zieren Späne aus Schokola-
denkuvertüre. Ohne Palmöl.
Portionsgewicht ca. 166 g
1850 g (ca. 16 Port.) / Stück�

 Art.-Nr. 109166

TK Himbeer-Haselnuss-Kuchen –  
geschnitten – Ø 28 cm
Auf der Haselnuss-Rührmasse liegen eine Schicht Creme mit 
Vanille- und Karamellgeschmack und Himbeeren. Der fruchtig-
leckere Kuchen ist mit Gelee abgeglänzt. Vegan. 
Portionsgewicht ca. 112,5 g
1350 g (12 Port.) / Stück�

 Art.-Nr. 75198

TK Wiener Apfel-Blechkuchen – geschnitten
Eine lockere Sandmasse mit Karamellgeschmack, feine Walnüs-
se und frische Äpfel. Garniert mit leicht karamellisierten Hasel-
nussblättchen.
Größe 25 x 38 cm; Portionsgewicht ca. 95 g
1900 g (20 Port.) / Stück�

 Art.-Nr. 41370

TK Pfirsich-Melba-Sahnetorte – ungeschnitten – Ø 28 cm
Helle Tortenböden, gefüllt mit Pfirsichzubereitung, leckerer
Pfirsichsahne und einem Topping aus Himbeerzubereitung. Ge-
hobelte Mandeln als Randgarnierung runden die Torte ab.
Portionsgewicht ca. 122 g
1950 g (ca. 16 Port.) / Stück�

Vegan
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 Art.-Nr. 109232
Hamburger Box »XL« IP6
Weiße Hamburger Box im
großen Format.
Unterverpackt zu 100 Stück.
Format 185 x 185 x 80 mm
300 Stück (3 Beutel) / Karton�

Sie sehen hier natürlich nur einen sehr kleinen Teil unse-
res Verpackungssortiments. Neben vielen Einweg-Ver-
packungen haben wir auch Mehrweg-Verpackungen in 
unserem Sortiment.

 Art.-Nr. 83238
Hamburger Box »XXL« IP6
Weiße Hamburger Box für die richtig großen
Burger.
Format 210 x 210 x 105 mm
100 Stück / Beutel�

Die gehören zusammen!
(Art.-Nr. 63029 + 131956)

 Art.-Nr. 63029
Alu-Schale C801L
Runde Alu-Schale für zahl-
reiche Gerichte geeignet.
Passend zum Deckel mit der
Art.-Nr. 131956.
Durchmesser 180 mm;
Höhe 50 mm
100 Stück / Packung 

 Art.-Nr. 131956
Kartondeckel
Klassischer Deckel aus Karton
für Alu-Schale C801L – be-
druckt in roter Farbe und dem
Schriftzug »...guten Appetit!«
Durchmesser 180 mm;
100 Stück / Packung 

 Art.-Nr. 139196
Pappschalen 51
Pappschalen mit Fettbarriere.
Format: 9x14x3cm
250 Stück / Packung 

Beige, ungeteilte Menüboxen in zwei Formaten
Für die verschiedensten Gerichte geeignet und in dezetem 
Beige gehalten. Nicht unterteilt.

Einschlagpapier in Rosa
Zum einfachen Einpacken von Speisen. In zwei Varianten:

 Art.-Nr. 125161
Größe 240 x 160 x 72 mm

125 Stück / Beutel 

 Art.-Nr. 270796
Größe 245 x 210 x 72 mm

100 Stück / Beutel 

 Art.-Nr. 117815
37,5x50cm – 1/4 Bogen

12,5 kg / Karton 

 Art.-Nr. 125637
Auf der Rolle – Größe 50 cm

10 kg / Rolle 

 Art.-Nr. 116416
Hot Dog Box
Beige Box für Hot Dogs.
Format 210 x 90 mm
125 Stück / Beutel 
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WetschenWetschenWetschenWetschen

NortmoorNortmoorNortmoorNortmoor

Alle Angebote sind freibleibend · Preise verstehen sich in Euro und ohne MwSt. · Solange der Vorrat reicht · Irrtum vorbehalten · 
Produktabbildungen können vom Original abweichen.

Verantwortungsbewusst produziert:

Unser Liefergebiet:Unser Liefergebiet:

Recker Feinkost GmbH
Diepholzer Straße 82 · 49453 Wetschen
Gelsenkirchener Str. 17-21 · 28199 Bremen
Gewerbestraße 5 · 26845 Nortmoor
Telefon 05446 9930-0
E-Mail: wetschen@recker-sb.de
www.recker-servicebund.de

DE-ÖKO-044

Mehr Informationen zur Berechnungsmethodik, zur 
Kompensation und dem gewählten Goldstandard-
Klimaschutzprojekt finden Sie unter klima-druck.de/ID.

klima-druck.de
ID-Nr. 

Druckprodukt 
CO₂ kompensiert

24183577

Und hier ein youtube-Film 
zu Salva D‘Or

Hier finden Sie alle  
Informationen zu Salva D‘Or!
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Unsere Marke Salva D’Or unterstützt Sie mit sorgfältig ausgewählten Spe-
zialitäten aus allen Ecken des Mittelmeerraums. Passende Rezepte, Tradi-
tionen und Küchentipps helfen Ihnen, das mediterrane Lebensgefühl er-
lebbar zu machen und mit Ihren Gästen zu teilen.
Eine sanfte Meeresbrise, ein traumhafter Sonnenuntergang, dazu der Duft 
von aromatischen Oliven, frischem Knoblauch und köstlichen Meeresfrüch-
ten. Mit Salva D’Or können Sie Ihre Gäste mit so einem authentisch medi-
terranen Erlebnis verwöhnen.

TASTE THE MEDITERRANEAN




